www.brive-tonneliers.com

www.marc-kennel.com

SELECCION
MARC KENNEL

El acompanamiento ideal de los vinos en boga o con bus-
queda de equilibrio sutil para integrarse al mercado de los
vinos.caracteristicos por revelarse de manera temprana.

El dominio de la materia y de la oxidacién hace de la colec-
cion Marc Kennel, un producto cuidado, accesible y formi-
dable en relacion con costos de crianza controlados.

Origen de la madera :

-100% roble francés
- Grano Medio Fino

Parque de madera:

Clima continental meridional de Brive
- Pluviometria moderada

- Amplias amplitudes térmicas
-Ventilacion ligera y regular

Tiempo de secado :

- Afinacién bajo influencia oceanica
-20-24 meses

Cimbreo :

- Fuego : cimbreo tradicional sobre brasillero
- Opcidn : Vapor o Agua (Macon)

Tostado :

- Ligero

- Medio

- Medio Largo
- Medio +

- Fuerte

vence en el sur de Francia. Marc Kennel trabaja desde el ano
1980 en la importancia de la oxidacién de los vinos de crianza
corta y consumo en boga. La optimizacién de los recursos
forestales asociada a las exigencias de la enologia moderna,
generan una barrica vanguardista decididamente orientada

Cuarta generacion de maestros toneleros de la regién de Pro-
hacia el desarrollo sustentable.

MARC KENNEL

Contenance:
- 225 Litros

Acabado :
- Transport (espesura de duelas : 27mm unicamente)



